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LAMB WESTON
UN LÍDER GLOBAL

Fundada en

1950 LW
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empleados
10.000

en Norteamérica en
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congeladas
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el mundo
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LAMB WESTON
UN LÍDER GLOBAL

Lamb Weston quiere tener un impacto 

activo y positivo sobre la patata y sobre 

nuestro planeta, desde el campo hasta 

la mesa. Trabajando estrechamente con 

600 agricultores de confianza en toda 

EMEA, seguimos avanzando cada año 

hacia nuestros Objetivos Globales de 

Sostenibilidad para 2030. Estos incluyen: 

mejorar la salud del suelo, reducir el 

uso de agua, disminuir nuestra huella 

de carbono y adoptar principios de 

agricultura regenerativa.

¿Quieres saber 
más sobre 

nuestra Ambición 
de Sostenibilidad 
2030? Escanea el 

código QR SO
ST
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A
D





Uno de los cultivos más importantes 
del mundo. A medida que crece 
la población… también lo hace la 
demanda de más patatas. Mejor 
tecnología. Recetas más sabrosas. 
Procesos más ecológicos y sostenibles. 
Como líderes mundiales del sector, es 
nuestra responsabilidad estar siempre 
dos pasos por delante. Desafiando 
constantemente el statu quo. Así que, 
cuando miramos una patata, no solo 
vemos una patata. Vemos posibilidades. 
Siempre imaginando una forma mejor 
de hacer las cosas.

Como socios comprometidos con los 
profesionales de la hostelería en toda 
la región EMEA, analizamos con detalle 
todo lo que podemos hacer, desde el 
campo hasta la mesa, desde los menús 
al marketing, desde las recetas a la 
investigación. Nos tomamos el tiempo 
para entender tus retos y ambiciones, 
y te ofrecemos soluciones creativas 
para mantener a tus clientes felices y tu 
negocio rentable.

Juntos creamos un futuro mejor para 
todos.
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6 pasos sencillos para freír deliciosamente

Nuestras patatas 
premium generan 
más beneficio

Nuestras patatas premium te ayudan a 
generar más beneficio gracias a su alto 
rendimiento y a su calidad excepcional,
constante durante todo el año.

130 g
115 g

Patatas premium
Lamb Weston

Patatas 
económicas

Patatas premium Lamb Weston

Patatas económicas

Menor 
calidad

Mayor
calidad

No llenes la cesta por 
encima del nivel del aceite. 
Evita que caigan restos en 
el aceite de fritura. Llena la 
cesta como máximo hasta 

la mitad.

Inicia el ciclo de 
fritura usando 

un temporizador. 
Temperatura del 

aceite: 175 °C

Saca la cesta del aceite 
y agita firmemente a 

los 30 segundos. Luego 
vuelve a sumergirla.

Continúa friendo hasta 
completar el ciclo de 

fritura.

Escurre el exceso de 
aceite durante 10 

segundos.

Sirve directamente 
bajo demanda o 

colócalas con cuidado 
en la unidad de 
mantenimiento.

Empezar a freír Continuar friendo Escurrir ServirAgitarLlenar la cesta



Consulta nuestros tamaños de corte y elige tu
patata ideal con esta visión a escala 1:1.

6/6 9/9 11/11 13/13Ziggy Fries

Gajos en 8 cortes

9/18
Steakhouse

Tamaño de corte ideal

Raciones por producto

El número de raciones hace 
referencia a una caja de 10 kg.
Usamos un recipiente estándar Lamb 
Weston tipo barqueta para medir el 
número de raciones.            
+/- 120 gramos por ración.

RACIONES

RACIONES

RACIONES

RACIONES

RACIONES

RACIONES

RACIONES

CONSIGUE 
MÁS RACIONES 
CON NUESTRAS 
ESPECIALIDADES

¿QUIERES SABER 
MÁS SOBRE CÓMO 

AUMENTAR TU 
BENEFICIO?

ESCANEA EL CÓDIGO 
QR PARA ACCEDER A 

NUESTRO CALCULADOR 
DE BENEFICIOS
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*Test de Lamb Weston que mide el número de sonidos crujientes frente a la competencia 
después de 10 minutos, junio de 2022, octubre de 2023, mayo de 2024.

** Test de Lamb Weston que mide el número de sonidos crujientes frente a la competencia 
después de 30 minutos, junio de 2022, octubre de 2023, mayo de 2024.

Aspecto y sabor
únicos

Textura crujiente memorable 
y auténtico sabor a patata que 

harán volver a los consumidores 
una y otra vez

Sensación* 
insuperable

Las más crujientes

La experiencia más crujiente

Más tiempo 
crujientes**

CRUNCH
SENSATION

LONG LASTING



REALLY Crunchy Fries
Cuando se trata de patatas fritas, chefs y 
comensales desean por encima de todo 
una cosa… crujiente, crujiente y más 
crujiente. Por eso Lamb Weston lleva años 
perfeccionando las patatas más crujientes 
del mercado. 
Aspecto artesanal. Crujiente imbatible.

Elaboradas con las mejores patatas
No necesitan sal añadida
Calidad constante durante todo el año
Longitud máxima para mayor rentabilidad

CRUNCH
SENSATION

LONG LASTING

Nuestra cobertura innovadora mantiene 
las patatas calientes y crujientes 
durante más de 30 minutos, aliviando 
la presión en cocina y garantizando al 
mismo tiempo el sabor y la textura que 
encantan a los clientes.

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal

REALLY CRUNCHY FRIES

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWF900 Really Crunchy Fries 6x6 SIN PIEL 2:45 min 175°C
LWF902 Really Crunchy Fries 9x9 con piel CON PIEL 3:15 min 175°C
LWF901 Really Crunchy Fries 9x9 SIN PIEL 3:15 min 175°C
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REDISEÑANDO
UN CLÁSICO

FRENZY FRIES 
Llenas de personalidad
en cada ración. 

NUEVO

Forma única 
de tres lados 
Innovación con lados Innovación con lados 
cóncavos y convexos,      cóncavos y convexos,      

y crujientes hasta por 20 y crujientes hasta por 20 
minutosminutos

Perfectamente 
imperfectas

Textura
novedosa

Exterior extracrujiente en Exterior extracrujiente en 
contraste con un interior contraste con un interior 
cremosocremoso y sabroso para  y sabroso para 

disfrutar de una experiencia disfrutar de una experiencia 
sensorial única.sensorial única.

Diferentes cortes y tamañosDiferentes cortes y tamaños
con piel para crearcon piel para crear

autenticidad enautenticidad en
cada ración.cada ración.



Frenzy Fries
Forma triangular, corte grueso
Gran cobertura en el plato
Patatas enteras auténticas

Descubre la sensación de las Frenzy Fries:
suaves por dentro y extracrujiente por fuera.
REDISEÑANDO UN CLÁSICO

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWF111 Frenzy Fries CON PIEL 3:00 min 175°C

FRENZY FRIES



RENDIMIENTO EN EL
QUE PUEDES CONFIAR

*vs patatas fritas
convencionales

12 MINUTOS
de textura crujiente

LA PATATA CON 
COBERTURA 

INVISIBLE  
ORIGINAL
Desde 1995

Se fríen a la perfección, 
sin apenas restos de aceite

LISTAS PARA LA  
HORA PUNTA



STEALTH FRIES

Stealth Fries
Nuestra arma secreta. Innovadoras, 
incomparables e indiscutiblemente 
deliciosas, nuestras Stealth Fries tienen 
una fina cobertura patentada. Esto las 
hace más crujientes que las patatas fritas 
estándar y mantiene su temperatura el 
doble de tiempo.
La patata con cobertura crujiente original 
nº 1.

Hasta 12 minutos crujientes
Súper crujientes
Más raciones por kilogramo
Calidad premium constante

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

S02 Stealth Fries 6x6 SIN PIEL 2:45 min 175°C
S22 Stealth Fries 6x6 con piel CON PIEL 2:45 min 175°C
S04 Stealth Fries 9x9 SIN PIEL 3:15 min 175°C
S24 Stealth Fries 9x9 con piel CON PIEL 3:15 min 175°C
S25 Stealth Fries 11x11 con piel CON PIEL 3:30 min 175°C



EL COLOR  
DORADO
que esperan
tus clientes

CALIDAD
constante en cada

ración

SABOR A 
PATATA DE 
VERDAD

en cada bocado

para todos los días
La referencia de oro



PRIVATE RESERVE FRIES

Private Reserve Fries
La mejor selección de patatas por 
sabor, tamaño y calidad. Nuestras 
Private Reserve Fries te ofrecen más 
raciones por kg y su sabor encanta a los 
consumidores.
Patatas premium con un sabor 
excepcional a patata.

Elaboradas con las mejores patatas
No necesitan sal añadida
Calidad constante durante todo el año
Excelente longitud para mayor rentabilidad

Con salSin gluten*

*Sin gluten en la lista de ingredientes

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

 F62 Private Reserve Fries 6x6 SIN PIEL 2:45 min 175°C
F03 Private Reserve Fries 9x9 con piel CON PIEL 3:15 min 175°C
F64 Private Reserve Fries 9x9 SIN PIEL 3:15 min 175°C
F07 Private Reserve Fries 11x11 con piel CON PIEL 3:30 min 175°C
F66 Private Reserve Fries 11x11 SIN PIEL 3:30 min 175°C
 F69 Private Reserve Fries 9x18 SIN PIEL 3:45 min 175°C





JUST FRIES & POMMES FRITES

Just Fries & Pommes Frites
Color dorado
Sabor auténtico a patata
Textura ligera y esponjosa
Una solución de calidad y precio

Sin gluten*

¿Buscas una patata fiable y consistente 
para tu menú? ¿Un sabor favorito y una 
elección popular entre los clientes? Just 
Fries & Pommes Frites son las patatas en 
las que siempre puedes confiar.

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO CON SAL PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

 LWF90 Just Fries 6x6 X SIN PIEL 2:45 min a 175°C
LWF89 Just Fries 9x9 X SIN PIEL 3:15 min a 175°C
LWF77 Pommes Frites 7x7 SIN PIEL 2:45 min a 175º
LWF79 Pommes Frites 9x9 SIN PIEL 3:15 min a 175°C
LWF82 Pommes Frites 11x11 SIN PIEL 3:45 min a 175°C
LWF84 Pommes Frites 9x18 SIN PIEL 3:45 min a 175°C

*Sin gluten en la lista de ingredientes





CrissCuts
Tus clientes no podrán resistirse a estas bellezas que 
llaman la atención. Cortadas de patatas enteras, saben
tan bien como lucen.
Una forma icónica tan sabrosa como atractiva.

Visualmente apetecibles
Sabor excelente y buena cobertura en el plato
Perfectas como snack o en tablas para
compartir

Perfectas para 
horno/airfryer

Perefectas para 
delivery

Con sal

CRISSCUTS

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWS901 CrissCuts Sazonadas CON PIEL 2:45 min a 175°C



TWISTERS

Twisters:
La patata rizada original
Cortadas de patatas enteras, estas 
patatas rizadas que encantan a todos 
darán vida a tu menú y aumentarán tus 
beneficios.

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Gran cobertura en el plato
Cortadas de patatas enteras
Excelente rendimiento 

Forma rizada, corte grueso

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL GLUTEN

T03 Twisters Natural SIN PIEL 2:30 min 175°C Sin gluten*

LWS902 Twisters Sazonadas CON PIEL 2:30 min 175°C Contiene gluten

PREPARACIÓN FREIDORA

Perfectas para 
horno/airfryer

Perfectas para 
delivery

Con sal



Ziggy Fries
Únicas en apariencia y rendimiento, las Ziggy Fries 
mantienen su crujiente incluso cuando se enfrían.       

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWF61 Ziggy Fries 9x9 SIN PIEL 2:30 min a 175°C

ZIGGY FRIES

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para delivery
Crujientes durante más tiempo
Forma extraordinaria
Una forma diferente que destacará en
tus platos

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal
CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL GLUTEN

T03 Twisters Natural SIN PIEL 2:30 min 175°C Sin gluten*

LWS902 Twisters Sazonadas CON PIEL 2:30 min 175°C Contiene gluten



Rustic Fries
Originales en sabor y apariencia. Estas patatas 
rústicas llevan cobertura Stealth para conservar 
mejor el calor y ofrecer una textura extraordinaria 
en boca.

Extracrujientes
Con piel
Deliciosamente irregulares
Corte en “V”

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL

LWF56 Rustic Fries CON PIEL 2:45 min a 175°C

PREPARACIÓN FREIDORA

RUSTIC FRIES

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal

*Sin gluten en la lista de ingredientes



CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL

LWF56 Rustic Fries CON PIEL 2:45 min a 175°C

Potato Dippers
Compartir es una tendencia que ha venido para quedarse, y las 
Potato Dippers están hechas para eso. Ideales para combinar 
con distintos dips y sabores, creando una experiencia divertida 
que dará que hablar.
Perfectas para compartir y picar.

Forma ideal para mojar
Cobertura súper crujiente 
Divertidas, alegres y emocionantes

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Con sal

POTATO
DIPPERS

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWS64 Potato Dippers CON PIEL 3:00 min a 175°C



OTRAS PATATAS



*Sin gluten en la lista de ingredientes

CubesaMAIZEing 
Fries

Onion & Black 
Pepper Dipping Strip

Crispy Chips

Originales en sabor y apariencia. 
Estas patatas rústicas llevan 
cobertura Stealth para conservar 
mejor el calor y ofrecer una textura 
extraordinaria en boca.

Crujientes, sabrosas y visualmente 
atractivas: estas tiras de patata 
con cobertura de maíz conquistan 
a los comensales y elevan cada 
experiencia gastronómica.

Con un corte y un perfil de sabor 
únicos, las Dipping Strips son un 
producto distintivo en tu menú. 
Ideales para acompañar cualquier 
comida y excelentes para buffets.

Simples o condimentados, la 
versatilidad de nuestros cubos de 
patata los convierte en un favorito 
para cualquier ocasión.

Extracrujientes
Con mucha piel
Perfectas en frío o en caliente

Sabor sutil, sofisticado y único
Aspecto natural con una cobertura distintiva de maíz
Versatilidad en el servicio: acompañamiento, entrante 
o snack

Crujientes por fuera, suaves por dentro
Sabor delicado 
Con cobertura para conservar el calor

Ideales para tomar en caliente o frío
Sabor sutil y sofisticado
Láminas de patata premium
finamente cortadas

PREPARACIÓN FREIDORA

Perfectas para 
horno/airfryer

Perfectas para 
delivery

Con sal

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL GLUTEN

LC3 Crispy Sliced Chips Skin on CON PIEL 3:15 min a 175°C Sin gluten*
B95 Onion & Black Pepper Dipping 

Strip Skin on
CON PIEL 2:45 min a 175°C Contiene gluten

B94 aMAIZEing Fries Skin on CON PIEL 2:45 min a 175°C Sin gluten*
LWS45 Chef’s Traditional Cubes 3:30 min a 175°C Sin gluten*
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LA PERFECCIÓN DEL 
BONIATO

SWEET POTATO FRIES



Tendencia actual
Producto diferenciador
Alta versatilidad

Sweet Potato Fries
Las Sweet Potato Fries son una forma 
inteligente de mejorar tu menú y 
aumentar el beneficio por ración. En todos 
los estilos y cortes, el boniato conquista 
a un público cada vez más amplio, que 
busca algo diferente, más sabroso y con 
un perfil más saludable.
Destacadas por su sabor y calidad.

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Pre-saladas

SWEET POTATO FRIES

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL PREPARACIÓN FREIDORA

LWF20 Sweet Potato Fries 6x13 SIN PIEL 2:15 min 175°C
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Potato Wedges - Gajos de Patata
Uno de nuestros clásicos favoritos desde 1976, cuando 
hablamos de variedad, con una cobertura súper crujiente
que envuelve el interior tierno de la patata.
Un clásico atemporal. 

Auténtico sabor a patata
Con piel, para más sabor y textura
Usan toda la patata – ¡Una opción más sostenible!

*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Perfectas para 
delivery

Con sal

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO PIEL FREIDORA GLUTEN

W12 Potato Wedges con piel CON PIEL 3:15 min 175°C Sin gluten*

W01 Potato Seasoned Wedges CON PIEL 3:15 min 175°C Contiene gluten

W11 Potato Wedges SIN PIEL 3:15 min 175°C Sin gluten*

W19 Potato Wedges Crinkle Seasoned CON PIEL 3:15 min 175°C Contiene gluten



Hash Browns
¿Buscas una forma rápida y sencilla de renovar tu menú de 
desayunos? Sirve nuestros deliciosos Hash Browns, disponibles 
en el clásico formato triangular o en forma ovalada para algo 
diferente.
El acompañamiento perfecto de patata para cualquier menú.

Color dorado tostado
Textura interior ligera
Sabor intenso a patata
Crujientes por fuera

*Sin gluten en la lista de ingredientes

GUARNICIONES
DE PATATA

PRE-SALADAS
CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO UD./BOLSA FREIDORA

LWS55 Hash Browns Ovals 50 3:15 min a 175°C
LWS101 Hash Browns Triángulo 22 4:00 min a 175°C

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery



Color dorado tostado
Textura interior ligera
Sabor intenso a patata
Crujientes por fuera

Röstis Round

Control perfecto de la ración
Menos desperdicio en cocina
Conservan el calor durante más
tiempo

**Cocinar en microondas
*Sin gluten en la lista de ingredientes

Perfectas para 
horno/airfryer

Sin gluten*Perfectas para 
delivery

Dorados por fuera y cremosos por dentro, los Röstis Rounds 
son la verdadera definición de “comfort food”. Elaborados 
con patatas auténticas, cebolla y un ligero toque de pimienta 
blanca, estos bocados vegetarianos sin gluten son perfectos 
para sorprender a tus clientes - tanto por su sabor como por
su versatilidad.
Una delicia reconfortante e irresistible.

Potato puffsPommes Croquettes Mashed Potato

UNID./PACK PRE-SALADAS

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO UD./BOLSA FREIDORA GLUTEN CON SAL

LWS97 Potato - Potato Puffs 117 2:45 min a 175°C Sin gluten* x
LWS56 Rösti Round 102+/-4mm 9 4:00 min a 175°C Sin gluten* x
LWS95 Rösti Diameter 53+/-3mm 32 3:30 min a 175°C Sin gluten* x
MP1 Homestyle Mashed Potato 4:00 min 800W** Sin gluten* x
K11C Pommes Croquettes 40 4-5 min a 175°C Contiene gluten
K14C Pommes Croquettes 40 4-5 min a 175°C Contiene gluten
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ELEVA TU CARTA 
DE ENTRANTES



Chilli Cheese  
Nuggets
Relleno de queso sazonado con 
jalapeños picados que da un 
toque picante a estos snacks 
irresistibles.

Sabor intenso y natural
Aporta un toque picante
Excelente rendimiento en freidora

Algunos los prefieren suaves, otros 
picantes. Estos jalapeños rellenos 
de queso crema combinan ambas 
cosas con una textura deliciosa.

Combinación de sabores deliciosa
Perfectos para menús Tex-Mex
Control fácil del tamaño de la ración

Mozzarella 
Sticks
Los clásicos: palitos de mozzarella 
recubiertos con pan rallado estilo 
mediterráneo.

Mozzarella fundida
Un sabor mediterráneo que encanta
Fáciles de servir y compartir

*Contiene gluten en la lista de ingredientes

Cheese
Donuts

CÓDIGO NOMBRE DEL PRODUCTO FREIDORA HORNO/AIRFRYER

 LWA46 Chili Cheese Nuggets* 50 3:50 min a 175°C
LWA39 Cheese Donuts* 40 2:10 min a 175°C x
MZ4 Mozzarella Sticks* 50 2:00 min a 175°C

LWA68 Camembert Bites* 50 2:30 min a 175°C
LWA54 Cream Cheese Jalapeños* 29 3:30 min a 175°C
LWA50 Swiss Style Cheese Wedges* 50 3:00 min a 175°C x

CP6 Red Hot Jalapeños* 27 3:30 min a 175°C
LWA55 Cheddar Cheese Jalapeños* 28 3:30 min a 175°C
LWA65 Nacho Queso Cheese Bites* 30 3:00 min a 175°C
OR1A  Beer Battered Onion Rings* 38 2:30 min a 175°C x
OR4  Crispy Onion Rings* 63 2:30 min a 175°C x
OR3 Battered Onion Rings* 63 2:30 min a 175°C x

UD/KG

LWA68 LWA54 LWA50 CP6 LWA55 LWA65

OR1A OR4 OR3

Perfectas para 
delivery

Con sal

SNACKS &
APERITIVOS



*Sin gluten en la lista de ingredientes

Información del producto

PATATAS FRITAS CLÁSICAS
CÓDIGO PRODUCTO PIEL

CON/SIN
SIN

GLUTEN
PACK SIZE 

(QUANTITY)
UD/KG EURO PALLET 

(CRT x LAYER)
BLOCK PALETT 
(CRTx LAYER)

FREIDORA HORNO/
AIRFRYER

DELIVERY  CON SAL

S22 Stealth Fries 6x6 Skin on CON GF* 4x2,5 kg 9x7=63 12x6=72 2:45 min 175°C

S02 Stealth Fries 6x6 SIN GF* 4x2,5 kg 9x7=63 12x6=72 2:45 min 175°C

S24 Stealth Fries 9x9 Skin on CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:15 min 175°C

S04 Stealth Fries 9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x6=72 3:15 min 175°C

S25 Stealth Fries 11x11 Skin on CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:30 min 175°C

LWF111 Frenzy Fries Skin on CON GF* 4x2,5 kg 8x7=56 10x7=70 3:00 min 175°C

F62 Private Reserve Fries pré-salgadas 6x6 SIN GF* 4x2,5 kg 9x6=54 10x8=80 2:45 min 175°C

F64 Private Reserve Fries pré-salgadas  9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:15 min 175°C

F03 Private Reserve Fries pré-salgadas 9x9 CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:15 min 175°C

F69 Private Reserve Fries pré-salgadas 9x18 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:45 min 175°C

F66 Private Reserve Fries pré-salgadas 11x11 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:30 min 175°C

F07 Private Reserve Fries pré-salgadas 11x11 CON GF* 4x2,5 kg 9x6=54 3:30 min 175°C

LWF90 Just Fries 6x6 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 2:45 min 175°C

LWF89 Just Fries 9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 3:15 min 175°C

LWF77 Pommes Frites freeze Chill 7x7 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 2:45 min 175°C

LWF79 Pommes Frites 9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 3:15 min 175°C

LWF82 Pommes Frites 11x11 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 3:45 min 175°C

LWF84 Pommes Frites 9x18 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 10x10=100 3:45 min 175°C

LWS64 Potato Dippers CON GF* 4x2,5 kg 9x5=45 12x6=72 3:00 min 175°C

T03 Twisters Natural SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 2:30 min 175°C

LWS902 Twisters Temperadas NEW CON Gluten 4x2,5 kg 8x7=56 10x5=50 2:30 min 175°C

LWS901 CrissCuts Temperadas CON Gluten 4x2,5 kg 8x7=56 10x5=50 2:45 min 175°C

B95 Onion & Black pepper Dipping Strip CON Gluten 4x2,5 kg 9x6=54 2:45 min 175°C

B94 aMAIZEing Fries CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 2:45 min 175°C

LWF56 Rustic Fries CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 12x6=72 2:45 min 175°C

LWF61 Ziggy Fries 9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 9x5=45 12x6=72 2:30 min 175°C

LC3 Crispy Sliced Chips CON GF 5x2 kg 8x6=48 10x5=50 3:15 min 175°C

LWS45 Traditional Cubes GF* 4x2,5 kg 9x8=72 3:30 min 175°C

PATATAS FRITAS SUPER CRUJIENTES
CÓDIGO PRODUCTO PIEL

CON/SIN
SIN 

GLUTEN
PACK SIZE 

(QUANTITY)
UD/KG EURO PALLET 

(CRT x LAYER)
BLOCK PALETT 
(CRTx LAYER)

FREIDORA HORNO/
AIRFRYER

DELIVERY CON SAL

LWF900 Really Crunchy Fries 6x6 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 10x6=60 2:45 min 175°C

LWF902 Really Crunchy Fries 9x9 Skin on CON GF* 4x2,5 kg 8x7=56 10x7=70 3:15 min 175°C

LWF901 Really Crunchy Fries 9x9 SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 10x7=70 3:15 min 175°C



*Sin gluten en la lista de ingredientes

Información del producto
SWEET POTATO 

CÓDIGO PRODUCTO PIEL
CON/SIN

SIN 
GLUTEN

PACK SIZE 
(QUANTITY)

UD/KG EURO PALLET 
(CRT x LAYER)

BLOCK PALETT 
(CRTx LAYER)

FREIDORA HORNO/
AIRFRYER

DELIVERY  CON SAL

LWF20  Sweet Potato Fries SIN GF* 4x2,5 kg 8x7=56 2:30 min 175°C

SNACKS Y APERITIVOS
CÓDIGO PRODUCTO PIEL

CON/SIN
SIN 

GLUTEN
PACK SIZE 

(QUANTITY)
UD/KG EURO PALLET 

(CRT x LAYER)
BLOCK PALETT 
(CRTx LAYER)

FREIDORA HORNO/
AIRFRYER

DELIVERY  CON SAL

MZ4 Cheese - Mozzarella Sticks Gluten 6x1 kg 50 9x9=81 12x9=108 2:00 min 175°C

LWA68 Cheese - Camembert Bites Gluten 6x1 kg 50 9x9=81 12x9=108 2:30 min 175°C

LWA39 Cheese - Cheese Donuts Gluten 6x1 kg 40 9x9=81 2:10 min 175°C

LWA50 Cheese - Swiss Style Cheese Wedges Gluten 6x1 kg 50 8x10=80 10x10=100 3:00 min 175°C

CP6 Cheese - Red Hot Jalapeños Gluten 6x1 kg 27 9x8=72 3:30 min 175°C

LWA55 Cheese - Cheddar Cheese Jalapeños Gluten 6x1 kg 28 9x8=72 3:30 min 175°C

LWA54 Cheese - Cream Cheese  Jalapeños Gluten 6x1 kg 29 12x8=96 3:30 min 175°C

LWA65 Cheese - Nacho Queso Cheese Bites Gluten 6x1 kg 30 8x7=56 10x11=110 3:00 min 175°C

OR1A Vegetables - Beer Battered Onion Rings Gluten 6x1 kg 38 9x6=54 10x7=70 2:30 min 175°C

OR4 Vegetables - Crispy Onion Rings Gluten 6x1 kg 63 8x9=72 10x9=90 2:30 min 175°C

OR3 Vegetables - Battered Onion Rings Gluten 6x1 kg 63 8x9=72 10x9=90 2:30 min 175°C

GUARNICIONES DE PATATA
CÓDIGO PRODUCTO PIEL

CON/SIN
SIN 

GLUTEN
PACK SIZE 

(QUANTITY)
UD/KG EURO PALLET 

(CRT x LAYER)
BLOCK PALETT 
(CRTx LAYER)

FREIDORA HORNO/
AIRFRYER

DELIVERY  CON SAL

W12 Potato Wedges CON GF* 4x2,5 kg 9x8=72 3:15 min 175°C

W01 Potato Seasoned Wedges CON Gluten 4x2,5 kg 9x8=72 12x8=96 3:15 min 175°C

W11 Potato Wedges SIN GF* 4x2,5 kg 9x8=72 3:15 min 175°C

W19 Potato Wedges Crinkle Seasoned CON Gluten 4x2,5 kg 9x8=72 3:15 min 175°C

LWS56
Chopped - Rösti Round Diameter 102+/-
4mm weight/piece +/- 110g

GF* 4x2,5 kg 9 9x7=63 4:00 min 175°C

LWS95
Chopped - Rösti Diameter 53+/-3mm 
weight/piece +/- 33g

GF* 10x1 32 9x8=72 3:30 min 175°C

LWS55 Hash Browns Ovals GF* 4x2,5 kg 50 9x7=63 12x5=60 3:15 min 175°C

LWS101 Hash Browns Triangle GF* 4x2,5 kg 22 9x7=63 12x6=72 4:00 min 175°C

MP1 Homestyle Mashed Potato GF* 4x2,5kg 9x8=72 12x8=96 4:00 min 800W**

K11C Pommes Croquettes Gluten 4x2,5kg 40 9x8=72 4-5 min 175°C

K14C Pommes Croquettes Gluten 4x2,5kg 40 9x8=72 4-5 min 175°C

LWS97 Potato - Potato Puffs GF* 10x1kg 117 12x6=72 2:45 min 175°C

**Cocinar en microondas
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