CAVIAROLI es una explosién de sabor que recoge

la intensidad y el aroma de aceites de calidad y denominacién
de origen. Ello se consigue mediante una tecnologia

de encapsulacién que permite obtener una esfera de textura
igual a la del caviar. CAVIAROLI rompe en boca, permitiendo
al comensal disfrutar de una delicada racién de aceite puro

antes de mezclarse con el resto de ingredientes del plato. ®
La tonalidad de CAVIAROLI depende de la materia prima
de partida que imprime un caracter especial en cada una

de las variedades.
UNIQUE EXTRA VIRGIN OLIVE OIL CAVIAR

Cémo conservarlo:

Almacenar en un lugar fresco y seco, alejado de fuentes
de luz, calor y olores fuertes. Una vez abierto, mantener
cubierto en su propio aceite de cobertura y almacenar
refrigerado, evitando la congelacién. Antes de utilizarlo,
voltear el tarro un par de veces para que libere asi todo
su aroma. Una vez abierto, es recomendable consumirlo
en un plazo de 4 semanas.
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Aceite de oliva virgen extra
Arbequina 50gr y 200gr

Aceite de oliva virgen
y Guindilla 50gr y 200gr

Perlas de Frambuesa

50gr y 200gr

Aceite de oliva virgen extra
con Wasabi 50gr y 200gr

Aceite de oliva virgen
y Albahaca 50gr y 200gr

Aceite de oliva virgen
con Trufa blanca 50gr y 200gr

Perlas de Mango
50gr y 200gr

Aceite de oliva virgen extra
Picual 200gr

Vinagre balsamico
de Médena 50gr y 200gr

Aceite de Sésamo
50gr y 200gr
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Perlas de Limén
50gr y 200gr

Caviaroli
drops.
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Perlas de salsa
de soja 200gr

Aceite de oliva
virgen extra
y Ajo 50gr
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Perlas de miel
de Bosque 50gr

Perlas de salsa
Chipotle 50gr
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Aceite de oliva Aceite de Perlas de vinagre
virgen y Romero Avellana 50gr de Pedro Ximenez
50gr 50gr
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Perlas de Miel
de Naranjo 50gr

Perlas de Nectar Perlas de
Pedro Ximenez 50gr Tio Pepe 50gr

Oliva verde Oliva verde Olivaverde  Oliva verde

liquida 500ml liquida liquida liquida
Chipotle Piparra Negra
500ml 500ml 500ml



